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Г Р И Л 200°С

Перфектна функция за приготвяне на сте-
кове и зеленчуци с висока температура. 
Изберете най-добрата компания, с която 
да споделите Вашето произведение на 
изуството и... bon apètit!

Д Ъ Л Б О К О  П Ъ Р Ж Е Н Е  180°С

Чудесна функция, която елиминира при-
теснението от възможно прегаряне на 
мазнината. Насладете се на любимите си 
здравословни рецепти.

Г О Т В Е Н Е  Н А  Б А В Е Н  О Г Ъ Н  90°С

Идеална функция за рецепти на бавен 
огън, особено ако сте почитател на вкус-
ните яхнии и супи.

Р А З Т О П Я В А Н Е  48°С

Може да разтопите масло, шоколад или 
захар без страх от загаряне.

П Ъ Р Ж Е Н Е  В  Т И Г А Н  190°С

1 функция с толкова много предназначения! 
Идеална за приготвяне на деликатни ястия 
като риба, пиле, яйца и палачинки.

К И П В А Н Е  100°С

Функцията позволява бързо кипване на 1 
литър вода за 3 минути и поддържане на 
постоянна температура. Скорост и ефектив-
ност за Вашите ястия и Вашата кухня.

П ОД ДЪ РЖ А Н Е  Н А  ТО П Л И  Я С Т И Я  60°С

Поддържайте храната топла, докато стане 
време да я сервирате. Никой не обича сту-
дени ястия, нали?

К О Н Ф И  80°С

Функцията е идеална за приготвяне на до-
машни конфи рецепти при ниска и постоян-
на температура.
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