SteakMaster

Pripravte si dokonaly steak v multifunkcni
pyrolitické troubég, kterd ma specialni

o Touch control
Otocné barevny displej Teplota

ovladace 30-250°C %

Maso nechte odlezet v pokojové
teploté, aby si zachovalo ziviny a
stavu.

Vyberte si mezi rare, medium

funkei 700°C SteakGrill Perfektni nebo well-done a SteakMaster
: 1520 @ steak se pfizpUsobi svym nastavenim
Vel Dosahnete karamelizovaného
Ry ' g povrchu pomoci specialni funkce
700°C SteakCrill
Obsahuje Opecte maso na litinové mfizce
SteakGrill Litinovou miizku na steaky
s ohfevem 700°C Hluboky plech < X woas T
Zesileny rost
Cistici systém
DualClean 595 mm
12 5 drovni
g o . vareni . 19:24
funkci pro pfipravu pokrmu i
20 = |
mezinarodnich
recept % 1 iE |
= T 595 mm
20 Prislusenstvi TEKA
automatickych programu Profesionalni ntz
Pro pripravu masa Grilovaci rukavice
£ Dva teleskopickeé
vavlrk_a se vysuvy Plus Véha: 458 kg
Ctyrmi skly Extension :
L Kapacita: 63 |
SteakGrill ( 1 Litinova mrizka Pyrolyza
700-c| Cril, ktery dosahuje teploty (T S moznosti umisténi dvou steakl DualClean Cistota diky sile tepla
az 700°C L) prorGzné velikosti masa Dva &istici
systémy v
Energeticka ( 1 Exkluzivni kurz Jedne troube (o:e, | HydroClean .
tFida A+ Q Tipy a triky, jak se stat ] :,5 Voda se promeéni v paru a zmekdi TEKA
" J odbornikem na vareni masa '~ ) tak mastnotu ulpivajici na

sténach trouby



