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FOURS I N N O V A T I O N

La viande 
comme au restaurant

FOURSF O N C T I O N N A L I T É S

Le premier et unique four qui permet de réal-
iser la cuisson d’une côte de boeuf comme au 
restaurant, à la maison

 Températures très élevées
Le STEAK GRILL TEKA permet d’atteindre 
plus de 700°C, ceci combiné avec une grille 
spéciale en fonte sera la base d’un résultat 
comparable à celui qu’obtiendrait un profes-
sionnel de la restauration

 Programme spécial pour mise à tempera-
ture ambiante

Pour obtenir l’entrecôte parfaite, il est très 
important de mettre la viande à tempéra-
ture ambiante avant de la cuisiner.
Cela permet de conserver ses vitamines, 

ses sels minéraux et ses protéines durant la 
phase de cuisson.

 C’est aussi un four multifonction
Le SteakMaster dispose de 20 programmes 
automatiques qui se chargent du temps 
de cuisson, ainsi que plus de 20 recettes 
préprogrammées
 
 Autres avantages
Double système de nettoyage DualClean : 
Pyrolyse et Hydrolyse 
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HORNOSHORNOS

iOven Pyrolyse
Le meilleur résultat en appuyant sur 
une seule touche

 Sonde thermique

Full touch control
Conseiller culinaire personnel  

50 recettes

Système de nettoyage DualClean : 
Pyrolyse + HydroClean®

Steam Box

Rails télescopiques pour 
une extraction à 100%

FOURS I N N O V A T I O N FOURSF O N C T I O N N A L I T É S

SurroundTemp
Résistance autour du ventilateur TURBO pour une 
vraie chaleur tournante garantie d’une répartition 
homogène de la température

Sonde thermique
Un point de cuisson précis à l’intérieur de chacun de 
vos aliments. Obtenez le meilleur de vos recettes, avec 
la texture que vous attendez pour vos aliments, grâce 
à un contrôle parfait de la température de cuisson. 
Idéal pour la viande, les volailles et les poissons.

Steam Box
La plaque Multicook transforme votre four en un 
four à vapeur. Vos aliments conserveront tous leurs 
nutriments, vitamines et minéraux sans avoir besoin 
de mettre une goutte d’huile, préservant ainsi la 
saveur, la texture et les arômes d’origine. 
Avec une large gamme d’accesoires, vous pourrez 
cuisiner des plats juteux sur des plaques individuelles 
ou de grandes pièces de viande sur la grille. Vous 
pouvez cuisiner avec de l’eau ou même du vin pour 
apporter une touche savoureuse mais toujours avec le 
résultat d’une cuisine saine.

La dernière technologie en fours. Un design exclusif 
avec toutes les dernières fonctionnalités
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Le nouveau rail télescopique permet une extraction 
totale avec une grande précision. La plaque est 
extraite à 100% ce qui rend plus facile l’accès à vos 
plats.

Full Extension 
Rails télescopiques

Nous voulons que vos recettes soient parfaites, 
mais nous voulons aussi que vous réduisiez votre 
consommation d’énergie et donc réduire vos 
dépenses. La classe énergétique A+ vous fera 
économiser jusqu’à 20% comparée à une classe A. 
Que vos rêves deviennent réalité.

A+ Energy Class

Pyrolyse ou Hydroclean. Le modèle Teka 
DualClean a tout ce dont vous avez besoin pour 
nettoyer votre four. Pour un nettoyage quotidien, 
le système Hydroclean vous donne un coup 
de main rapide et efficace en consommant 
le minimum d’énergie. Si votre dernier roast 
beef du dimanche avec votre famille était un 
succès et que vous avez besoin d’un nettoyage 
en profondeur, vous pouvez choisir parmi trois 
différents niveaux de pyrolyse. Réduisez en 
cendres la saleté de votre four en appuyant 
simplement sur une touche. Nettoyer un four n’a 
jamais été aussi facile.

DualClean

MAESTRO IOVEN P

•	 Système Dual Clean : 3 cycles Pyrolyse + HydroClean® PRO automatique
•	 Multifonction turbo - 18 fonctions de cuisson
•	 Écran couleur TFT 5” : programmation de démarrage et d’arrêt de cuisson
•	 Système de 2 rails télescopiques extraction plus, 5 hauteurs de cuisson
•	 Conseiller culinaire personnel (50 recettes préprogrammées)
•	 Proposition automatique de température et de temps selon fonction 

sélectionnée
•	 Fonctions : Slow cook, chauffe rapide automatique, maintien de la chaleur, 

cuisson du pain
•	 Sonde thermique
•	 Porte quadruple vitrage
•	 Fermeture et ouverture SoftClose
•	 Déconnexion de sécurité à l’ouverture de la porte
•	 Ventilation tangentielle
•	 Plaque à pâtisserie profonde émaillée, plaque multicook et deux grilles 

renforcées (plaques et grilles avec système anti-basculement)
•	 Classe d’efficacité énergétique A+

MAESTRO STEAK MASTER

•	 Système de nettoyage DualClean : Pyrolyse et Hydroclean PRO
•	 Multifonction - 12 fonctions de cuisson et 20 recettes
•	 Fonction exclusive Steak Master avec grill spécial, grille exclusive en fonte 

et programmes automatiques
•	 Écran TFT 4”
•	 Préchauffage automatique
•	 Porte quadruple vitrage
•	 Deux sets de guides chromés avec cinq niveaux
•	 Cavité émail lisse avec deux guides télescopiques
•	 Porte intérieure plein verre
•	 Soft Close
•	 Émail crystal clean
•	 Grille et lèchefrites émailées
•	 Couteau du chef 21cm + guide de programmation inclus
•	 Câble de 150 cm avec prise intégrée
•	 Classe d’efficacité énergétique A+

PRIX 1599 €*
Réf. EAN

111000035 8434778012262

NOUVEAUTÉ

PRIX 2123 €*
Réf. EAN

111000000 8434778000146

MAESTRO HLB 860 P

•	 Système Dual Clean : 3 cycles d’autonettoyage à pyrolyse + HydroClean® 
PRO automatique

•	 Multifonction turbo - 12 fonctions de cuisson
•	 Écran couleur TFT 4” avec programmation de démarrage et d’arrêt de 

cuisson
•	 Système de 2 rails télescopiques, dont un avec extraction plus, cinq hau-

teurs de cuisson
•	 Conseiller culinaire personnel (20 recettes préprogrammées)
•	 Proposition automatique de température et de temps selon fonction 

sélectionnée
•	 Fonction Slow cook et chauffe rapide automatique
•	 Porte quadruple vitrage
•	 Fermeture et ouverture SoftClose
•	 Ventilation tangentielle deux vitesses
•	 Lèchefrite avec émail pyrolytique et grille renforcée (avec système an-

ti-basculement)
•	 Classe d’efficacité énergétique A+
PRIX 999 €*

Réf. EAN

41566020 8421152148822

FOURS
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PRIX 869 €*
Réf. EAN

41566015 8421152157848

HLB 840 P N _ MAESTRO

Multifonction turbo
8 fonctions de cuisson
Pyrolyse + HydroClean® PRO
SoftClose - Quadruple vitrage
Classe énergétique A+

PRIX 869 €*
Réf. EAN

41566016 8421152157855

HLB 840 P W _ MAESTRO

Multifonction turbo
8 fonctions de cuisson
Pyrolyse + HydroClean® PRO
SoftClose - Quadruple vitrage
Classe énergétique A+

HSB 635 P _ TOTAL

Multifonction
8 fonctions de cuisson
Pyrolyse + HydroClean® PRO
Rails télescopiques
Quadruple vitrage
Classe énergétique A+

PRIX 829 €*
Réf. EAN

41566063 8421152157787

HSB 630 P W_ TOTAL

Multifonction
8 fonctions de cuisson
Pyrolyse + HydroClean® PRO
Rails télescopiques
Quadruple vitrage
Classe énergétique A+

PRIX 829 €*
Réf. EAN

41566053 8421152157763

HSB 630 P N_ TOTAL

Multifonction
8 fonctions de cuisson
Pyrolyse + HydroClean® PRO
Rails télescopiques
Quadruple vitrage
Classe énergétique A+

PRIX 829 €*
Réf. EAN

41566052 8421152157756

*Les prix indiqués ont un caractère uniquement indicatif, il appartient à chaque distributeur de fixer les prix comme il le souhaite.

PRIX 749 €*
Réf. EAN

41566041 8421152157732

HSB 625 P _ TOTAL

Multifonction
8 fonctions de cuisson
Pyrolyse + HydroClean® PRO
Classe énergétique A+

PRIX 749 €*
Réf. EAN

41566032 8421152157718

HSB 620 P N_ TOTAL

Multifonction
8 fonctions de cuisson
Pyrolyse + HydroClean® PRO
Classe énergétique A+

PRIX 749 €*
Réf. EAN

41566033 8421152157725

HSB 620 P W_ TOTAL

Multifonction
8 fonctions de cuisson
Pyrolyse + HydroClean® PRO
Classe énergétique A+

HCB 6435 P _ EASY

Multifonction
8 fonctions de cuisson
Pyrolyse + HydroClean® PRO
Classe énergétique A+

PRIX 649 €*
Réf. EAN

111020014 8434778003208

HLD 45.15 _ MAESTRO

CAVITÉ SUPÉRIEURE
Multifonction - 5 fonctions de 
cuisson
TouchControl avec programmation 
de démarrage et d’arrêt de cuisson
Chaleur tournante
Quatre hauteurs de cuisson
Porte double vitrage
Plaque à pâtisserie, lèchefrite 
spéciale rôtis et grille renforcée 

CAVITÉ INFÉRIEURE
Conventionnelle - 4 fonctions de 
cuisson
Système d’extraction complète, une 
hauteur de cuisson
Intérieur en inox
Classe énergétique A

PRIX 1159 €*
Réf. EAN

41595025 8421152155189

PRIX 499 €*
Réf. EAN

41560144 8421152157794

HSB 635 _ TOTAL

Multifonction
8 fonctions de cuisson
Teka HydroClean® PRO
Rails télescopiques
Classe énergétique A+

HSB 630 N_ TOTAL

Multifonction
8 fonctions de cuisson
Teka Hydroclean®
Rails télescopiques
Classe énergétique A+

PRIX 499 €*
Réf. EAN

41560134 8421152157749

HSB 630 W_ TOTAL

Multifonction
8 fonctions de cuisson
Teka Hydroclean®
Rails télescopiques
Classe énergétique A+

PRIX 499 €*
Réf. EAN

41560135 8421152157770

PRIX 459 €*
Réf. EAN

41560053 8421152157671

HBB 605 _ EASY

Multifonction
6 fonctions de cuisson
Teka Hydroclean®
Classe énergétique A

PRIX 469 €*
Réf. EAN

111020013 8434778003192

HCB 6435 _ EASY

Multifonction
8 fonctions de cuisson
Teka HydroClean® PRO
Classe énergétique A

Cristal Colors 
Edition
est une collection 
unique qui a été créée 
avec l’inspiration de 
différents éléments 
urbains emblématiques 
dans les grandes 
capitales du monde.

HLB 8400 P ST_ MAESTRO

Multifonction turbo
8 fonctions de cuisson
Pyrolyse + HydroClean® PRO
Façade plein verre- Quadruple 
vitrage
Classe énergétique A+

PRIX 929 €*
Réf. EAN

111000009 8434778007619

NOUVEAUTÉ

PRIX 929 €*
Réf. EAN

111000008 8434778007602

HLB 8400 P N_ MAESTRO

Multifonction turbo
8 fonctions de cuisson
Pyrolyse + HydroClean® PRO
Façade plein verre- Quadruple 
vitrage
Classe énergétique A+

NOUVEAUTÉ

PRIX 929 €*
Réf. EAN

111000007 8434778007596

HLB 8400 P W_ MAESTRO

Multifonction turbo
8 fonctions de cuisson
Pyrolyse + HydroClean® PRO
Façade plein verre- Quadruple 
vitrage
Classe énergétique A+

NOUVEAUTÉ
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