
L'ESPACE NE LIMITE PAS 
VOTRE DON POUR LA CUISINE

par

T E K A  C O M P A C T S



Un four de petite taille avec tous les avantages d’un grand appareil.

_Maestro _Total _Easy

A P E R Ç U  D E  L A  G A M M E

C O M P A C T S

W I S H E S  C O M E  T R U E
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Petits par la taille, mais immensément compétents

L E S  N O U V E A U X  F O U R S   O N T  B I E N  G R A N D I .  S A U F  E N 

T A I L L E .  I L S  I N N O V E N T  S U R  L E  P L A N  C O N C E P T U E L  T O U T  E N 

O F F R A N T  B E A U C O U P  D E  S O L U T I O N S  I N T E L L I G E N T E S  D A N S  D E S 

F O U R S  D E  4 5  C M .

L E S  C O M P A C T S  T E K A

Choisissez la combinaison d’électroménagers    qui répond le mieux à vos besoins !

U N E  I N F I N I T É  D E  P O S S I B I L I T É S
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D E  V É R I T A B L E S  É C O N O M I E S

Les fours   consomment jusqu’à 20% d’énergie en 

moins que les modèles antérieurs. Hautement efficients, 

ils offrent un maximum d’avantages pour une plus faible 

empreinte carbone.

Pyrolyse et HydroClean® sont combinés dans un même four, 

vous permettant d’opter pour un nettoyage par la chaleur 

ou à l’eau. Les nouveaux fours à pyrolyse de Teka disposent 

d’un système DualClean comportant deux systèmes 

d’auto-nettoyage différents. Vous pouvez ainsi chosir à tout 

moment lequel vous convient le mieux.

U N  D O U B L E  S Y S T È M E  D ’ A U T O N E T T O Y A G E 

D A N S  U N  M Ê M E  F O U R  

V É R I T A B L E M E N T  P R O P R E S 

G R Â C E  À  D U A L C L E A N

U N E  C U I S I N E  P R O F E S S I O N N E L L E 

À  L A  M A I S O N

Teka vous offre un vrai espace de travail professionnel 

construit sous la forme d’un tiroir de 14 cm. Avec la nouvelle 

scelleuse sous vide, vous pourrez peser votre nourriture 

de manière précise avant de la mettre sous vide ou de 

simplement l’envelopper en utilisant le distributeur de 

cellophane et d’aluminium.

P A P I E R 
D ’ A L U M I N I U M

F I L M 
A L I M E N T A I R E

S C E L L A N T 
S O U S  V I D E

B A L A N C E  D E 
C U I S I N E
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E T  M A I N T E N A N T  É G A L E M E N T  P O U R 

L E  C A F É  E N  C A P S U L E S

Vous pouvez utiliser des capsules de café de 

différents types et marques directement dans la 

machine à café Teka. Et si vous préférez un thé, c’est 

également possible.

C A F É ,  V A P E U R  O U  E A U  C H A U D E  ?

Les nouvelles machines à café sont intuitives. 

Contrôle facile pour accéder à ses fonctions : café, 

vapeur et eau chaude.

U N  E X P E R T  E N  C A F É  À  V O T R E  D I S P O S I T I O N  E N  P E R M A N E N C E

Profitez d’un café d’excellence quand vous le voulez ! Les nouvelles cafetières     vous surprendront par l’immense 

satisfaction qu’elles peuvent vous apporter.

É M O T I O N  P A R T A G É E

Appréciez le goût et l’arôme du café frais en 

compagnie de vos proches. Préparez deux 

tasses de café parfaites à la fois !

U N  E X P R E S S O  A V E C  T O U T  S O N 

G O Û T  O U  U N  C A F É  D O U X  ?

Sélectionnez la quantité et l’intensité du café 

avec une extrême précision. De plus, vous 

pouvez utiliser des grains de café pour un goût 

authentique !
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CLC 835 MC CLC 855 GM

 

F O U R S  C O M P A C T S
Consommation minimale, précis et très faciles à utiliser

TFT 4”TFT 5”

D
U

A
LC

LE
A

N
M

U
LT

IF
U

N
C

T
IO

N

TOUCH CONTROL
ÉCRAN LED

ÉCRAN LCD

_ M A E S T R O
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HLC 860 P

HLC 847 SC
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CLC 835 MC CLC 855 GM

 

F O U R S  C O M P A C T S
Des appareils pour ceux qui aiment aller 

plus loin. Pour ceux qui souhaitent se 

démarquer des autres.

M A E S T R O T O T A L E A S Y

TOUCH CONTROL
ÉCRAN LED

TOUCH CONTROL
ÉCRAN LED

ANALOGIQUE MÉCANIQUE

_ T O T A L _ E A S Y

Conçus pour ceux qui demandent 

à leurs appareils tout pour tout le 

monde. Efficacité maximale en toute 

circonstance.

Pour ceux qui préfèrent ne pas se 

prendre la tête en cuisine sans renoncer 

à un appareil qui donne beaucoup et 

demande très peu.

HSC 644 S

HSC 635

HSC 635 P HBC 625 P
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H B C  6 2 5  P

∙ Système Dual Clean : 3 cycles d’autonettoyage à pyrolyse + HydroClean® 
automatique
∙ Multifonction - 8 fonctions de cuisson
∙ Touch Control avec programmation de démarrage et d’arrêt de cuisson
∙ Quatre hauteurs de cuisson
∙ Fonction chauffe rapide automatique
∙ Porte triple vitrage
∙ Fermeture automatique de sécurité durant le processus de pyrolyse ou de 
cuisson
∙ Ventilation tangentielle deux vitesses
∙ Lèchefrite avec émail pyrolytique et grille (avec système anti-basculement)

M A E S T R O E A S Y

∙ 3 cycles de nettoyage à pyrolyse
∙ Système de nettoyage HydroClean PRO®

∙ Émail lisse
∙ Classe énergétique A+ : jusqu’à 20 % de consommation en moins
∙ Capacité : 45/44 litres (brut/net)
∙ TFT 4” true color avec commande tactile
∙ Molette de commande éclairée à LED
∙ Assistant de cuisine personnel
∙ 12 fonctions de cuisson
∙ Fonction de préchauffage express automatique
∙ Fonction SlowCook : cuisson à basse température
∙ Fonctions pizza, levée, décongélation et ECO
∙ Sécurité enfants, horloge et porte
∙ Système de sécurité par déconnexion automatique
∙ 4 portes vitrées amovibles
∙ Porte intérieure en verre intégral
∙ 1 rail coulissant à ouverture télescopique facile
∙ Lèchefrite antibasculement et grille renforcée
∙ Ventilation tangentielle Plus à 2 vitesses
∙ Plaque Multicook et plaque en fonte d’aluminium en option

H L C  8 6 0  P

	 	
	 44

FAST
HEATING PLUS

C O U L E U R  Verre-inox / Noir

RÉF. 41534020 I EAN : 8421152148686

D I M E N S I O N S  E X T É R I E U R E S

  455 mm    595 mm    559 mm

	 	
	 44

FAST
HEATING PLUS 3

T O T A L

∙ Système Dual Clean : 3 cycles d’autonettoyage à pyrolyse + HydroClean® 
automatique
∙ Multifonction - 8 fonctions de cuisson
∙ Touch Control avec programmation de démarrage et d’arrêt de cuisson
∙ Système d’un chauffe rapide
∙ Porte triple vitrage
∙ Fermeture automatique de sécurité durant le processus de pyrolyse ou de 
cuisson
∙ Ventilation tangentielle deux vitesses
∙ Lèchefrite avec émail pyrolytique et grille (avec système anti-basculement)

H S C  6 3 5  P

C O U L E U R  Inox anti-traces

RÉF. 41534030 I EAN : 8421152148693

D I M E N S I O N S  E X T É R I E U R E S

  455 mm    595 mm    559 mm

	 	
	 44

FAST
HEATING

3

C O U L E U R  Inox anti-traces

RÉF. 41534010 I EAN : 8421152148679

D I M E N S I O N S  E X T É R I E U R E S

  455 mm    595 mm    559 mm
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T O T A L

∙ Émail lisse
∙ Capacité : 49/48 litres (brut/net)
∙ Panneau de commande tactile avec écran LED
∙ 1 fonction de cuisson
∙ Cuisson vapeur à 40-60-80-90-100°C
∙ Stérilisation et régénération
∙ Verrouillage de sécurité enfant
∙ Réservoir d’eau de 1 litre
∙ Triple porte vitrée
∙ Porte intérieure en verre intégral
∙ Guides chromés
∙ 1 Gastronorm avec plaque
∙ Lèchefrite avec système anti-basculement, plaque perforée en inox et 
grille renforcée
∙ Ventilation tangentielle

∙ Multifonction : 8 fonctions de cuisson
∙ Système de nettoyage HydroClean® automatique
∙ TouchControl avec programmation de démarrage et d’arrêt de cuisson
∙ Système de 1 rail télescopique, trois hauteurs de cuisson
∙ Porte triple vitrage
∙ Ventillation dynamique
∙ Lèchefrite émaillée et grille (avec système anti-basculement)

H S C  6 4 4  S

C O U L E U R  Inox anti-traces

RÉF. 41591750 | EAN : 8421152145432

D I M E N S I O N S  E X T É R I E U R E S

  455 mm    595 mm    559 mm

M A E S T R O

∙ Système de nettoyage HydroClean® PRO
∙ Classe énergétique A+ : jusqu’à 20 % de consommation en moins
∙ Capacité : 45/44 litres (brut/net)
∙ TFT 4” true color avec commande tactile
∙ Molette de commande éclairée à LED
∙ Assistant de cuisine personnel 
∙ Sonde thermique
∙ Cuisson à la vapeur 30-100°C
∙ Fonction de préchauffage express automatique

H L C  8 4 7 S  C ∙ Fonction SlowCook : cuisson à basse température
∙ Fonctions de combinaisons vapeur, pizza, décongélation et ECO
∙ Stérilisation et régénération
∙ Réservoir d’eau de 1 litre
∙ 3 portes vitrées amovibles
∙ Porte SoftClose
∙ 1 rail coulissant à ouverture télescopique facile
∙ Lèchefrite antibasculement, plaque perforée en inox et grille renforcée
∙ Ventilation tangentielle

H S C  6 3 5

44 FAST
HEATING

PLUS 3

   T O T A L

C O U L E U R  Inox anti-traces

RÉF. 41531030 l EAN : 8421152148464

D I M E N S I O N S  E X T É R I E U R E S

  455 mm    595 mm    559 mm

44

FAST
HEATING

C O U L E U R  Inox anti-traces / Noir

RÉF. 40589020 | EAN : 8421152145418

D I M E N S I O N S  E X T É R I E U R E S

  455 mm    595 mm    559 mm C
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V S  1 5 2  G S

C L C  8 3 5  M C

∙ Multicapsules (*) et café moulu (5 adaptateurs inclus)
∙ Capacité : 1 tasse
∙ Support de tasse réglable en hauteur, 3 niveaux
∙ 3 fonctions (café, vapeur et eau chaude)
∙ Panneau de commande tactile avec écran TFT 4”
∙ Puissance de la pompe : 19 bar
∙ Tuyau rétractable pour la vapeur
∙ 2 compartiments de rangement latéraux
∙ Tiroir de rangement
∙ Bac de récupération de l’eau usée 
∙ Bac de récupération des capsules usagées
∙ Capacité du réservoir d’eau : 1 litre
∙ Fonction de détartrage
∙ Témperature et quantité de café réglables : extralarge, large, moyen, petit 
et infusions
∙ Éclairage à LED
∙ 5 adaptateurs de capsules (Nespresso®, Lavazza®, Caffitaly®, E.S.E. pod 
(Easy Serving Expresso), café moulu

C O U L E U R  Inox

RÉF. 40589513 I EAN : 8421152145616

D I M E N S I O N S  E X T É R I E U R E S

  455 mm    595 mm    350 mm

M A E S T R O

	

M A E S T R O

∙ Scelleuse sous vide
∙ Balance de cuisine avec couvercle de protection
∙ Porte-rouleau de papier aluminium
∙ Porte-rouleau de film alimentaire
∙ Emplacement de rangement des accessoires
∙ Fermeture amortie
∙ Se combine parfaitement avec les fours compacts et les micro-ondes

C O U L E U R  Inox

RÉF. 40589951 I EAN : 8421152145630

D I M E N S I O N S  E X T É R I E U R E S

  140 mm    595 mm    557 mm

∙ Cafetière automatique
∙ Capacité : deux tasses
∙ Distributeur adaptable pour café, vapeur ou eau chaude
∙ Moulin en acier integré pour café en grain : 13 positions différentes
∙ Fonction autonettoyage
∙ Réglage de la température, intensité et quantité de café
∙ Panneau de commande électronique
∙ Rails téléscopiques pour une extraction facile de la cafetière
∙ 30 programmes 
∙ Puissance de la pompe : 15 bar
∙ Bac de récupération du café usagé
∙ Bac à café en grain, capacité 200 gr
∙ Bac à café pré-moulu
∙ Réservoir à eau : 1.8 L
∙ Détartrage automatique
∙ Éclairage à LED

C L C  8 5 5  G M

   M A E S T R O

C O U L E U R  Inox

RÉF. 41598030 I EAN : 8421152145401

D I M E N S I O N S  E X T É R I E U R E S

  455 mm    595 mm    413 mm

	

C
O

M
P

A
C

T
S



47

MODÈLES HLC 860 P HBC 625 P HSC 635 P HSC 644 S HSC 635 HLC 847 SC

Efficacité énergétique index (EEI) 80,8 80,8 80,8 - 80,8 -

Classe énergétique A+ A+ A+ - A+ A+

Consommation électrique par cycle en mode 
conventionnel Kwh

0,77 0,77 0,77 - 0,77 -

Consommation électrique par cycle en mode chaleur 
tournante kwh

0,59 0,59 0,59 - 0,59 -

Nombre de cavités 1 1 1 1 1 1

Énergie Électrique Électrique Électrique Électrique Électrique Électrique

Volume (l) 44 44 44 48 48 44

DIMENSIONS

Extérieures, mm 455x595x 559 455x595x 559 455x595x 559 455x595x 559 455x595x559 455x595x559

Dimensions de la cavité, mm 232x475x405 232x475x405 232x475x405 232x475x405 232x475x405 232x475x405

SYSTÈMES DE NETTOYAGES

DualClean  •  •  • - - -

Pyrolyse  •  •  • - - -

HydroClean® PRO PRO PRO - PRO PRO

Émail Lisse Lisse Lisse Lisse Lisse Lisse

CARACTÉRISTIQUES

Type
Pyrolyse Multifonction 

Turbo
Pyrolyse

Multifonction
Pyrolyse

Multifonction
Four vapeur Multifonction

Multifonction 
Turbo + Vapeur

Inox anti traces  •  •  •  •  • +

Fonctions de cuisson 12 8 8 1 8 15

Régulation de température 30-270º 50-250º 50-250º 30-100º 50-250º 30-270º

Touch Control • / TFT 4” • / Écran LED • / Écran LED • / Écran LED • / Écran LED • / TFT 4”

Manette de commande lumineuse  • - - - - •

SoftClose - - - - - •

Recettes 20 recettes - - - - 20 recettes

Sonde thermique - - - - - •

Cuisson basse température  • - - •

Ventillation tangentielle  •  •  •  • Dynamique •

Préchauffage rapide Automatique  •  • - - Automatique

Guides télescopiques 1 1 - 1 1

Grill escamotable - - - -  • -

Éclairage 25W 25W 25W 25W 25W 25W

SÉCURITÉ

Porte plein verre 4 amovible 3 amovible 3 amovible 3 3 amovible 3

Système de déconnexion automatique  •  •  •  • - •

Sécurité enfants  •  •  •  •  - •

Protection de grill  •  •  • -  • •

Système anti-basculement des grilles  •  •  •  •  • •

ACCESSOIRES

Plateau en fonte d’aluminium optionnel optionnel / • optionnel - optionnel / • Gastronorm / optimal

Plateau profond (50mm)
anti-basculement

- / • - / • - / • 1  perforé / • - / • 1 perforé / •

Grilles de cuisson anti-basculement • / - - / • - / •  • - / • •

CONSOMMATION ÉNERGÉTIQUE

Turbo, W 1.800 - - - - 1.600

Grill / Maxi grill, W 1.400 / 2.550 1.400 / 2.550 1.400 / 2.550 - 1.400 / - 1.400 / 2.500

Traditionnelle, W 2.450 2.450 2.450 - 2.550 2.100

Moteur Multifonction, W 25 25 25 - 22 30

Résistance de sole, W 1.050 1.050 1.050 1000 1.150 1.000

Ventilateur de refroidissement, W 30 30 30 18 18 18

Puissance du four à micro-ondes - - - - - -

CARACTÉRISTIQUES ÉLECTRIQUES

Tension, V 220 / 240 220 / 240 220 / 240 220 / 240 220 / 240 220 / 240

Fréquence, HZ 50 / 60 50 / 60 50 / 60 50 50 / 60 50

Puissance maximum, W 2.915 2.515 2.515 2.300 2.615 3.400

Longueur du cable, cm 150 110 110 110 110 110
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MODÈLES CLC 835 MC CLC 855 GM VS 152 GS

Multi-capsule • - -

DIMENSIONS

Hauteur, mm 455 455 100

Largeur, mm 595 595 470

Profondeur, mm 330 413 500

Hauteur de la cavité, mm 450 450 -

Largeur de la cavité, mm 560 560 -

Profondeur de la cavité, mm 580 580 -

CARACTÉRISTIQUES

Type
Cafetière

Multi-capsules 
Cafetière

Scelleuse
sous vide

Inox anti-traces Noir Noir -

Électronique • / TFT 4” • -

Boutons 2 2 -

Nombre de tasses 1 2 -

Hauteur coupelle ajustable • • -

Café moulu • • -

Capsules de café • - -

Buse rétractable pour vapeur et eau 
chaude

• • -

Contenance réservoir d'eau 1 litre  1,8 litres -

Fonction à choisir - - -

On/Off • • -

Vapeur • • -

Type de café
extra large, large, 

medium, small and 
infusions

 large, medium
and small 

-

Guides télescopiques - • -

Éclairage LED • • -

Température du café • • -

Pression de la pompe  19 bar  15 bar -

INDICATIONS SUR ÉCRAN

Fonction sélectionnée • • -

Remplissage réservoir d'eau • • -

Détartrage • • -

ACCESSOIRES

Adaptateurs de capsules et de café 5 - -

CARACTÉRISTIQUES ÉLECTRIQUES

Tension, V 230 230 220-240

Fréquence, HZ 50-60 50-60 -

Puissance maximum, W 2.100 1.350 115

Longueur du cable, cm 110 130 150
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HSC 635 P
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HLC 847 SC
HSC 644 S

HSC 635
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