
ОТКРОЙТЕ ДЛЯ СЕБЯ НОВЫЙ
ДУХОВОЙ ШКАФ STEAMGOURMET

Нужен только пар



ВСЕ ФУНКЦИИ ПРИГОТОВЛЕНИЯ
КОТОРЫЕ ВАМ НУЖНЫ

ОТКРОЙТЕ ДЛЯ СЕБЯ МАГИЮ 
СУ-ВИДА

SteamGourmet — это духовой шкаф с технологией 
CombiSteam: он оснащён парогенератором, способным 
работать как самостоятельно, так и в сочетании 
с традиционным нагревом. Теперь у вас есть все функции 
для получения самых аппетитных и сочных блюд 
с хрустящей корочкой.

Традиционный режим с паром
Идеально подойдёт для приготовления хлеба, 
курицы, рыбы, картофельного гратена и лазаньи.

Турборежим с паром
Добивайтесь лучших результатов при приготовлении 
ростбифа, рваной свинины или тушёного мяса.

Все стандартные функции, необходимые для 
приготовления рецептов традиционным способом, 
без использования пара.

 ПЛЮСЫ 
ПРИГОТОВЛЕНИЯ 

НА ПАРУ 
В СОЧЕТАНИИ 
С ХРУСТЯЩЕЙ 

КОРОЧКОЙ

Режим 100% пар: почувствуйте себя 
шеф-поваром во французском ресторане. Ваша еда будет 

не только невероятно вкусной, но и полезной.

Используйте 100% пар с разными температурами 
и готовьте превосходные блюда  

по технологии су-вид.



САМЫЕ ВКУСНЫЕ 
ОСТАТКИ БЛЮД
Случалось ли такое, что разогретое блюдо 
становилось сухим и безвкусным?

ВЕРИТЕ ИЛИ НЕТ, 
НО ИМЕННО ТАК 
РАБОТАЮТ В ВЕДУЩИХ 
РЕСТОРАНАХ!

Функция регенерации идеальна для разогрева ранее 
приготовленной пищи: она не только разогревает, 
но и увлажняет блюда, сохраняя их свежесть, вкус 
и текстуру, как будто вы их только что приготовили.

ПОЛНЫЙ КОМПЛЕКТ
Новейшая система SteamClean поможет 
сохранить вашу духовку чистой от пятен 
и грязи без лишних усилий.

Автоматическая панель управления с плавным открытием обеспечивает 
доступ к резервуару для воды одним касанием. Это настолько уникальная 
функция, что мы просто не могли не запатентовать ее.

Духовой шкаф укомплектован телескопическими 
направляющими с плавным ходом, плавными 
доводчиками и перфорированным паровым противнем.

Дверца с тройным остеклением 
не нагревается, что гарантирует 
безопасность при приготовлении блюд.

Энергоэффективность класса A+ 
для оптимизации потребления. 
Экономия на 20% больше энергии.

Увеличенная вместимость: до 72 литров 
с 5 уровнями приготовления 
и большими противнями.



КАЖДАЯ МОДЕЛЬ 
СПОСОБНА ВАС 
ПОРАЗИТЬ

Модель HLB 8550 SC BK HLC 847 SC BK-SS HLC 8470 SC BK

100% пар Да Да Да

Режимы 
с паром

Турборежим Да Да Да

Традиционный режим с паром Да Да Да

Разогрев (регенерация) Да Да Да

Стерилизация Да Да Да

Дисплей с сенсорным управлением и ручками Да Да Да

Режим турбо Да Да Да

Количество функций приготовления 12 15 15

Дверца с плавным доводчиком SoftClose Да Да Да

Плавный доводчик двери SoftClose для панели 
с доступом к резервуару для воды Да Да Да

Вместимость резервуара для воды (литры) 0,8 0,8 0,8

Система SteamClean Да Да Да

Электронный таймер Да Да Да

Хромированные направляющие Да Да Да

Уровни приготовления 5 4 4

Трёхслойная термоизолированная дверца 3 3 3

Система автоматического отключения Да Да Да

Класс энергопотребления A+ A+ A+

Объём (брутто/нетто, в литрах) 72/70 49/48 49/48

Габариты: высота, ширина, глубина 
(в миллиметрах) 595 × 595 × 559 455 × 595 × 559 455 × 595 × 559



teka.com


